Wildkarte Felsenheim 2026

Aus dem Suppentopf

Kirbiscremesuppe
Ingwer - Apfel

Wildkraftbrihe
Sherry - Fladli

Vorspeisen

Herbstsalat
Trauben - Eierschwammli — Speck

Tartine / Hausbrot
Wildschwein - Burratini - Feigen - Rucola

Panna Cotta
Steinpilze - Krauterseitlinge - Parmesansablé

Hausgemachte Tortello
Maroni - Amarone - Ricotta

Vorspeisenvariation
Kirbiscremesuppe - hausgemachte Tortello - Tartine
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Hauptgerichte

Hirschpfeffer Jager Art
Spétzli - Herbstgemise - Mirza Apfel

Reh-Stroganoff / Eierschwammli
Spatzli - Herbstgemise - Mirza Apfel

Hirsch-Racks / Wildjus mit Portwein
Triffel-Polenta - Rosenkohlblatter

Rehschnitzel vom Ricken / Cassissauce
Spétzli - Herbstgemise - Mirza Apfel

Wildschwein DOner / Entrecote

Pitabrot
Rotkabis stiss-sauer - Apfel - Kirbis - Salatspinat

Kein Wild

Kalbssteakfacher / Rahmsauce

Eierschwammli
Spatzli - Herbstgemise - Mirza Apfel

Vegetarisch

Ofenchasli
Feigen - Datteln - Thymian — Zwirbelbrot

Hausgemachte Tortello
Maroni - Salbei - Sprinz

Herbstkarusell / Pilzrahmsauce
Spétzli - Herbstgemise - Mirza Apfel
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Herbstgemuse: Rotkraut / glasierte Maroni / Rosenkohl



Nachtisch

Vermicelle / Meringues / Rahm 10.50

Vermicelle / Meringues / Rahm 8.50
kleine Portion

Coupe Nesselrode 12.50
Vermicelle - Meringues - Vanilleglace - Rahm

Birnensorbet / Williams 13.50
Lebkuchenmousse 14.00

Weisse Schokolade - Orangen - Kumquats

Kaiserschmarrn 15.00
Zwetschgen - Zimt

Alle unsere Glacesorten / Sorbets sind hausgemacht.

Fleisch Deklaration

Wildfleisch CH/ EU / NZ
Kalbfleisch CH
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